SOLAR DA COMUNICACAO

RACHEL MOTTA

VEICULO: Site Dirio do Turismo-SP

EDITORIA: Noticias
DATA: 24.09.2019
ASSUNTO: HFN - Hotel & Food Nordeste

Destaque na pagina principal

Cozinha Empreendedora é tema de oficina na HFN - Hotel & Food Nordeste

Do campo ao prato do consumidor. A Cozinha Empreendedora contempla trés oficinas por dia com
uma hora de duracéo sobre empreendedorismo, dicas de cort... Read more

COZINHA EMPREENDEDORA E TEMA DE OFICINA NA HFN —
HOTEL & FOOD NORDESTE

Ll

Dicas de empreendedorismo, exposicao de produtores regionais e aula pratica sobre
operagdes de churrasco e agougue com menor custo. (créditos: divulgacao)

Cozinha Empreendedora é tema de oficina na
HFN — Hotel & Food Nordeste
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Do campo ao prato do consumidor. A Cozinha Empreendedora contempla trés
oficinas por dia com uma hora de duracdo sobre empreendedorismo, dicas de
cortes e de churrasco. O evento integra a programacao da feira HFN — Hotel &
Food Nordeste, que acontece de 6 a 8 de novembro, no Centro de Convencdes
de Pernambuco com realizacdo da HFN, Embaixador do Churrasco e apoio do
Sebrae-PE. Além disso, dez produtores irdo expor seus produtos, que serao
transformados em deliciosas iguarias.

EDICAO DO DIARIO e agéncias.

Consultor lider do Seminario Empretec do Sebrae ha 16 anos e proprietario da
marca Embaixador do Churrasco, o gaucho Mauro Camargo conta como
mudou utilizando os comportamentos empreendedores aplicando na releitura
de uma tradicdo que & o churrasco. Ampliando os horizontes de um entéo
acougueiro e dono de acougue para um empresario com mais de 400 eventos
em dez anos.

Na oficina, o publico podera entender como transformar um produto em uma
marca e empreender. “Existe diferenca entre ter um CNPJ e ser um
empreendedor. O grande mobilizador de tudo isso é ter paixao pelo que faz e
encontrar seu dom. Trabalhar em cima do seu talento.”

Aos 20 anos, Mauro assumiu o acougue do cunhado apds o seu falecimento.
“Eu queria manter o nome do meu cunhado vivo. Nao sabia nada tecnicamente
e nao era gestor. SO tive uma oportunidade e a abracei. Nem sempre a gente
pode comecar com 0 que gosta, mas € preciso nunca abandonar os sonhos”,
afirma 27 anos depois.

Mauro ja foi até contratado para abrir churrascaria no Ird. Atualmente, trabalha
com acougue, churrasco, € proprietario de uma empresa de eventos e de curso
online e atua como consultor do Sebrae.

Além das dicas de cortes e churrasco, o publico podera conferir aulas praticas
com a valorizagcdo dos produtos regionais tais como manteiga, queijo e
manjericao naturais. Os ingredientes serdo usados na elaboracdo de iguarias
como batata gourmet e pdo com alho. “Vou sugerir operagdes de agougue e
churrasco com menor custo para que quem vier a oficina possa ganhar dinheiro
além de motivacao das dicas de empreendedorismo”, finaliza.
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A HFN esta em sua segunda edicdo e é realizada pela Insight Feiras &
Negocios com a Abrasel em Pernambuco e a ABIH-PE com patrocinio ouro da
CNC, patrocinio bronze da Prefeitura do e apoio do PagSeguro. A feira
contempla os principais fornecedores de equipamentos, servi¢os, tecnologia e
produtos de hospedagem, food service, padarias e similares.

https://diariodoturismo.com.br/cozinha-empreendedora-e-tema-de-oficina-na-hfn-hotel-

food-nordeste/



https://diariodoturismo.com.br/recife-roadshow-chega-ao-rio-de-janeiro/
http://www.hfne.com.br/
https://diariodoturismo.com.br/cozinha-empreendedora-e-tema-de-oficina-na-hfn-hotel-food-nordeste/
https://diariodoturismo.com.br/cozinha-empreendedora-e-tema-de-oficina-na-hfn-hotel-food-nordeste/
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HFN tera trés oficinas por
~ diasobre
empreendedorismo e
gastronomia

HFN tera trés oficinas por dia sobre
empreendedorismo e gastronomia

Redacdo 25/09/2019

Produtos serao

transformados em pratos durante as oficinas

Complementando a programacédo da HFN (Hotel & Food Nordeste), a Cozinha

Empreendedora promovera trés oficinas com uma hora de duracdo por dia no Centro de
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Convencdes de Pernambuco, em Olinda. O espaco abordara temas como
empreendedorismo dicas de cortes e de churrasco. A iniciativa tem o apoio do Sebrae-

PE e Embaixador do Churrasco.

Durante as oficinas, produtores irdo expor seus produtos, que serdo transformados em
pratos durante a programacdo. Mauro Camargo, consultor lider do Seminario Empretec
do Sebrae ha 16 anos e proprietario da marca Embaixador do Churrasco, conta como
passou de acougueiro para um empresario de sucesso com mais de 400 eventos em dez

anos.

O publico recebera dicas de como transformar um produto em uma marca e empreender.
“Existe diferenca entre ter um CNPJ e ser um empreendedor. O grande mobilizador de
tudo isso é ter paixao pelo que faz e encontrar seu dom. Trabalhar em cima do seu

talento”, diz Camargo.

As oficinas também abordarao dicas de cortes e churrasco, além praticas de valorizacédo
de produtos regionais como manteiga, queijo € manjericao. “Vou sugerir operagdes de
acougue e churrasco com menor custo para que quem vier a oficina possa ganhar

dinheiro além de motivacao das dicas de empreendedorismo”, finaliza.


http://www.sebrae.com.br/sites/PortalSebrae/ufs/pe?codUf=18
http://www.sebrae.com.br/sites/PortalSebrae/ufs/pe?codUf=18
https://embaixadordochurrasco.com.br/
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HFN: a feira

Caminhando para sua seqgunda edicéo, a HFN € realizada pela Insight Feiras &

Negdcios, Abrasel (Associacdo Brasileira de Bares e Restaurantes) e ABIH-PE

(Associacdo Brasileira da Industria de Hotéis de Pernambuco). A feira reunira os

principais players dos setores de hospedagens e alimentagéo durante trés dias, expondo

produtos e compartilhando experiéncias.

Além do Cozinha Empreendedora, 0 evento promovera o0 Gourmet Experience, espaco

voltado para discutir temas sobre alimentagédo fora do lar com proprietarios e gestores
de bares e restaurantes. Assuntos como delivery, treinamento de equipe, uso da

tecnologia e equipamentos serdo debatidos durante a feira.

O credenciamento da HEN esta disponivel no site. O evento é gratuito para profissionais

dos setores em questao e conta com o Hotelier News como media partner.

(*) Creédito das fotos: Divulgacdo/HFN

https://hoteliernews.com.br/noticias/hfn-tera-tres-oficinas-por-dia-sobre-empreendedorismo-
e-gastronomia-84569



http://insightconecta.com.br/
http://insightconecta.com.br/
https://abrasel.com.br/
https://www.abih-pe.com.br/
https://www.abih-pe.com.br/
https://hoteliernews.com.br/noticias/hfn-promovera-palestras-sobre-gestao-gastronomica-84482
https://hoteliernews.com.br/noticias/hfn-esta-com-credenciamento-aberto-para-edicao-2019-83745
https://hfne.com.br/
https://hoteliernews.com.br/
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Mauro Camargo ensina como temperar o churrasco (Foto: divulgacio)

A Cozinha Empreendedora contempla trés oficinas por dia com uma hora de duragao
sobre empreendedorisma, dicas de cortes e de churrasco. O evento integra a
programacao da feira HFN — Hotel & Food Nordeste, que acentece de 6 a 8 de
novembro, no Centro de Convengdes de Pernambuco com realizacdo da HFN, Embaixador
do Churrasce e apeio do Sebrae-PE. Além disso, dez predutores irdo expor seus produtos,
que serao transformados em deliciosas iguarias.
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Consultor lider do Seminario Empretec do Sebrae ha 16 anos e proprietario da marca
Embaixador do Churrasco, o gaucho Mauro Camargo conta como mudou utilizando os
comportamentos empreendedores aplicando na releitura de uma tradicdo que € o
churrasco. Ampliando os horizontes de um entdo acougueiro e dono de acougue para um
empresaric com mais de 400 eventos em dez anos.

Ma oficina, o pablico poderd entender como transformar um produto em uma marca e
empreender. "Existe diferenca entre ter um CNPJ e ser um empreendedor. O grande
mobilizador de tudo isso é ter paixdo pelo que faz e encontrar seu dom. Trabalhar em
cima do seu talento”, explica Camargo.

Aps 20 anos, Mauro assumiu o agougue do cunhado apds o seu falecimento. “"Eu queria
manter o nome do meu cunhado vivo. No sabia nada tecnicamente e ndo era gestor. 56
tive uma oportunidade e a abracei. Nem sempre a gente pode comegar com o que gosta,
mas e preciso nunca abandonar os sonhos”, afirma 27 anos depois.

Mauro — que ja foi até contratado para abrir churrascaria no Ird — hoje trabalha com
acougue, churrasco, € proprietario de uma empresa de eventos, de um curso online e
atua come consultor do Sebrae.

Além das dicas de cortes e churrasco, o publico podera conferir aulas praticas com a
valorizagdo dos produtos regionais tais como manteiga, queijo e manjericdo naturais. Os
ingredientes serdo usados na elaboracdo de iguarias como batata gourmet e pdoc com
alho. "Wou sugerir operacdes de agougue e churrasco com menor custo para que quem
vier a oficina possa ganhar dinheiro além de motivacdo das dicas de empreendedorisma”,
finaliza.

A HFN esta em sua segunda edigdo e € realizada pela Insight Feiras & Negocios com a
Abrasel em Pernambuco e a ABIH-PE com patrocinio ouro da CNC, patrocinio bronze da
Prefeitura do Recife e apoio do PagSeguro. A feira contempla os principais fornecedores
de equipamentos, servicos, tecnologia e produtos de hospedagem, food service, padarias
e similares.

https://www.revistahoteis.com.br/cozinha-empreendedora-e-tema-de-oficina-na-hfn-hotel-

food-nordeste/



https://www.revistahoteis.com.br/cozinha-empreendedora-e-tema-de-oficina-na-hfn-hotel-food-nordeste/
https://www.revistahoteis.com.br/cozinha-empreendedora-e-tema-de-oficina-na-hfn-hotel-food-nordeste/
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25 de setembro de 2019 Robson Sampaio Destaque

Dicas de empreendedorismo, exposicao de produtores regionais e aula pratica sobre
operagdes de churrasco e agougue com menor custo

Do campo ao prato do consumidor. A Cozinha Empreendedora contempla trés oficinas
por dia com uma hora de duracdo sobre empreendedorismo, dicas de cortes e de
churrasco. O evento integra a programacdo da feira HFN — Hotel & Food Nordeste, que
acontece de 6 a 8 de novembro, no Centro de ConvencGes de Pernambuco com
realizacdo da HFN, Embaixador do Churrasco e apoio do Sebrae-PE. Além disso, dez
produtores irdo expor seus produtos, que serdo transformados em deliciosas iguarias.

Consultor lider do Seminario Empretec do Sebrae ha 16 anos e proprietario da marca
Embaixador do Churrasco, o gaicho Mauro Camargo conta como mudou utilizando os
comportamentos empreendedores aplicando na releitura de uma tradigdo que é o
churrasco. Ampliando os horizontes de um ent&o acougueiro e dono de agougue para
um empresario com mais de 400 eventos em dez anos.


http://www.robsonsampaio.com.br/cozinha-empreendedora-e-tema-de-oficina-na-hfn-hotel-food-nordeste/
http://www.robsonsampaio.com.br/author/robson-sampaio/
http://www.robsonsampaio.com.br/category/destaque/
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Na oficina, o publico podera entender como transformar um produto em uma marca e
empreender. “Existe diferenga entre ter um CNPJ e ser um empreendedor. O grande
mobilizador de tudo isso é ter paixao pelo que faz e encontrar seu dom. Trabalhar em
cima do seu talento.”

Aos 20 anos, Mauro assumiu o agougue do cunhado apds o seu falecimento. “Eu queria
manter o nome do meu cunhado vivo. N&o sabia nada tecnicamente e ndo era gestor. SO
tive uma oportunidade e a abracei. Nem sempre a gente pode comegar com 0 que gosta,
mas ¢ preciso nunca abandonar os sonhos”, afirma 27 anos depois.

Mauro ja foi até contratado para abrir churrascaria no Ird. Atualmente, trabalha com
acougue, churrasco, é proprietario de uma empresa de eventos e de curso online e atua
como consultor do Sebrae.

Além das dicas de cortes e churrasco, o publico podera conferir aulas praticas com a
valorizagéo dos produtos regionais tais como manteiga, queijo e manjericdo naturais. Os
ingredientes serdo usados na elaboracéo de iguarias como batata gourmet e pdo com
alho. “Vou sugerir operacdes de agougue e churrasco com menor custo para que quem
vier a oficina possa ganhar dinheiro alem de motivacao das dicas de
empreendedorismo”, finaliza.

A HFN esta em sua segunda edicao e € realizada pela Insight Feiras & Negocios com a
Abrasel em Pernambuco e a ABIH-PE com patrocinio ouro da CNC, patrocinio bronze
da Prefeitura do Recife e apoio do PagSeguro. A feira contempla os principais
fornecedores de equipamentos, servicos, tecnologia e produtos de hospedagem, food
service, padarias e similares.

www.hfne.com.br

http://www.robsonsampaio.com.br/cozinha-empreendedora-e-tema-de-oficina-na-hfn-hotel-
food-nordeste/



http://www.hfne.com.br/
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Cozinha Empreendedora é tema de oficina na
Hotel & Food Nordeste

Dicas de empreendedorismo, exposicao de produtores regionais e aula pratica sobre
operagoes de churrasco e agougue com menor custo

A Cozinha Empreendedora contempla trés oficinas por dia com uma hora de duragao sobre
empreendedorismo, dicas de cortes e de churrasco. O evento integra a programacao da feira
HFN - Hotel & Food Nordeste, que acontece de 6 a 8 de novembro, no Centro de Convengoes
de Pernambuco. Além disso, dez produtores irdo expor seus produtos, que serdao
transformados em deliciosas iguarias.

O publico podera conferir aulas praticas com a valorizacdo dos produtos regionais tais como
manteiga, queijo e manjericao naturais. Os ingredientes serdao usados na elaboracao de
iguarias como batata gourmet e pdao com alho.

A HFN estd em sua segunda edicdo e é realizada pela Insight Feiras & Negdcios com a
Abrasel em Pernambuco e a ABIH-PE com patrocinio ouro da CNC, patrocinio bronze da
Prefeitura do Recife e apoio do PagSeguro. A feira contempla os principais fornecedores de
equipamentos, servicos, tecnologia e produtos de hospedagem, food service, padarias e
similares.

Mais informacoes no site: www.hfne.com.br.

http://www.revistahotelnews.com.br/portal/a_b_open.php?req_url=003&id_ab=1747
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Cozinha Empreendedora é tema de oficina na HFN -
Hotel & Food Nordeste

Cozinha Empreendedora é tema de oficina na HFN
— Hotel & Food Nordeste

24/09/2019 | 00h0Omin

Dicas de empreendedorismo, exposicdo de produtores regionais e aula pratica sobre
operacdes de churrasco e agougue com menor custo

Foto: divulgacao

Do campo ao prato do consumidor. A Cozinha Empreendedora contempla trés
oficinas por dia com uma hora de duracao sobre empreendedorismo, dicas de
cortes e de churrasco. O evento integra a programacao da feira HFN - Hotel &
Food Nordeste, que acontece de 6 a 8 de novembro, no Centro de Convencoes
de Pernambuco com realizacao da HFN, Embaixador do Churrasco e apoio do


http://www.paraibatotal.com.br/static/imagens/noticias/normal/1569347852169-churrasco.jpg
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Sebrae-PE. Além disso, dez produtores irao expor seus produtos, que serao
transformados em deliciosas iguarias.

Consultor lider do Seminario Empretec do Sebrae ha 16 anos e proprietario da marca
Embaixador do Churrasco, o gaicho Mauro Camargo conta como mudou utilizando os
comportamentos empreendedores aplicando na releitura de uma tradicdo que € o
churrasco. Ampliando os horizontes de um entdo acougueiro e dono de agougue para
um empresario com mais de 400 eventos em dez anos.

Na oficina, o publico poderad entender como transformar um produto em uma marca e
empreender. “Existe diferenca entre ter um CNPJ e ser um empreendedor. O grande
mobilizador de tudo isso é ter paix@o pelo que faz e encontrar seu dom. Trabalhar em
cima do seu talento.”

Aos 20 anos, Mauro assumiu o agougue do cunhado apds o seu falecimento. “Eu queria
manter 0 nome do meu cunhado vivo. N&o sabia nada tecnicamente e ndo era gestor. S6
tive uma oportunidade e a abracei. Nem sempre a gente pode comegar com 0 que gosta,
mas ¢ preciso nunca abandonar os sonhos”, afirma 27 anos depois.

Mauro ja foi até contratado para abrir churrascaria no Ird. Atualmente, trabalha com
acougue, churrasco, é proprietario de uma empresa de eventos e de curso online e atua
como consultor do Sebrae.

Além das dicas de cortes e churrasco, o puablico podera conferir aulas praticas com a
valorizagéo dos produtos regionais tais como manteiga, queijo e manjericao naturais. Os
ingredientes serdo usados na elaboracdo de iguarias como batata gourmet e pdo com
alho. “Vou sugerir operagdes de agougue e churrasco com menor custo para que quem
vier a oficina possa ganhar dinheiro além de motivacdo das dicas de
empreendedorismo”, finaliza.

A HFN esta em sua segunda edicéo e é realizada pela Insight Feiras & Negdcios com a
Abrasel em Pernambuco e a ABIH-PE com patrocinio ouro da CNC, patrocinio bronze
da Prefeitura do Recife e apoio do PagSeguro. A feira contempla os principais
fornecedores de equipamentos, servicos, tecnologia e produtos de hospedagem, food
service, padarias e similares.

http://www.paraibatotal.com.br/noticias/2019/09/24/33069-cozinha-empreendedora-e-
tema-de-oficina-na-hfn--hotel--food-nordeste
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