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O Férum de Hospedagem e Alimentacao do Nordeste, organizado pela
ABIH-PE presidida por Eduardo Cavalcanti, acontecera entre os dias 6 e
8 de novembro durante a Hotel & Food Nordeste, no Centro de

Convenc¢bes de Pernambuco.

http://www.fernandomachado.blog.br/novo/?p=222160
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Concurso de pizzaiolos com sindrome de Down

.,

A segunda edicdo da HFN — Hotel & Food Nordeste, que acontece entre 0s
dias 6 e 8 de novembro no Centro de Convencdes de Pernambuco, sera
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marcada pela volta do projeto Pizza Maker & Down. O concurso de pizzaiolos
do Nordeste foi apresentado na edicdo de 2018 do evento e tem como principal
meta promover a integracao entre profissionais e alunos com sindrome de
Down.

A acgéo é coordenada pela chef Erilene Monteiro, agraciada com o prémio de
Exceléncia e Qualidade Brasil (2015/2016/2017/2018). Ela destaca que no
primeiro ano a iniciativa foi premiada na categoria ‘Melhor Projeto Social’ pela
Braslider e fala, ainda, sobre a importancia de projetos como esse: “as
atividades desenvolvidas tém melhorado a renda familiar de 12 familias. Além
disso, o comportamento deles também melhora porque eles ficam felizes por
participarem. A edicdo do ano passado foi Unica, com muito amor envolvido e
esse ano teremos mais alunos incluidos, o evento vai ser ainda mais
grandioso.”

As inscricBes devem ser realizadas através do link http://bit.ly/2H]RN6t e os
participantes devem enviar uma receita, a partir do tema proposto, até o dia 25
de outubro de 2019 para o e-mail: ceppizzasepizzaiolos@hotmail.com.

Serdo pré-selecionadas trés receitas que devem atender aos requisitos de
originalidade, sabor, aroma, crocancia (massa italiana), maciez (massa pan),
corte correto de oito pedacos. Os sabores séo livres com excecédo de camaréo.
As pizzas poderao ser de Massa Pan ou Massa lItaliana.

A cada dia participarao oito pizzaiolos e ao final serdo selecionados trés
finalistas por voto popular. A auditoria sera Abrasel em Pernambuco -
Associacao Brasileira de Bares e Restaurantes.

A HFN - Hotel & Food Nordeste acontecera entre os dias 6 a 8 de novembro,
no Centro de Convengdes de Pernambuco, em Olinda. Realizada pela Insight
Feiras e Negocios e as entidades Associacao Brasileira da Industria de Hotéis
em Pernambuco (ABIH) e Associacao Brasileira de Bares e Restaurantes
(Abrasel), a HFN contara com diversos projetos paralelos, além de um suporte


https://bit.ly/2HjRN6t
mailto:ceppizzasepizzaiolos@hotmail.com
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total aos expositores, com atendimentos personalizados as necessidades
especificas de cada cliente.

PREMIACAO

1° Lugar - 01 forno Reemag esteira Elétrico FEE350 para pizza 35 cm 40
pizzas /hora troféu, certificado de participacdo pelo CEPP e um curso de
Pizzaiolos;

2° Lugar — 01 preparador de alimentos METVISA, troféu, certificado de
participacéo pelo CEPP e um curso de Pizzaiolos;

3° Lugar — 01 Forno a gas com gratinador TOMASI troféu, certificado de
participacéo pelo CEPP e um curso de Pizzaiolos.

Fonte: Solar da Comunicacéao - Joyce Santos, Rachel Motta e Sildelane
Marques

http://www.jaciarabarros.com.br/m_noticias-15160-concurso-de-pizzaiolos-com-sindrome-de-

down.html
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> #90 - CBN Debate - Turismo e Gastronomia

As tendéncias do turismo e da gastronomia em pauta no programa desta sexta-feira (18). que conta
com a participacdo do presidente da ABIH-PE , Eduardo Cavalcanti, o presidente da ABRASEL, André
Araujo, e Tatiana Menezes, diretora da Hotel e Food Nordeste.

Publicado em B3 18/10/2019 By o X

‘ https://soundcloud.com/cbnrecife-com/debate-completo-181019
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HFN Nordeste 2019 - Confira o conteudo gratuito

na feira
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As inscrigdes para o Investe Turismo estio abertas!

Acontecerd o INVESTE TURISMO na feira HFN — Hotel & Food Nordeste, entre 6 e 8

de novembro, no Centro de Convencdes de Pernambuco.

O Investe Turismo é um programa do SEBRAE e do Ministério do Turismo voltado a

ampliacdo da comercializacdo e da competitividade das empresas e de seus produtos
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turisticos e, em Pernambuco estad trazendo contetdo gratuito e de muita qualidade

para 0s visitantes dos setores de hospedagem e alimentacao.

Veja abaixo a programagcéo e inscreva-se. AS VAGAS SAO LIMITADAS!

INSCREVA-SE AQUI!

HEN

HOTEL & FOOD 06 a08Y«w™>® RECIFE*PE
NORDESTE 13002302 019 | il e e hesos

15M30 - 17TH00
INSTAGRAM SEM SEGREDOS: AQOES PRATICAS
PARA CONQUISTAR VIAJANTES E TURISTAS.

17RO - 1330

HOSPITALIDADE 4.0 - COMO A TECNOLOGIA
POOE CONTRIBUR PARA A PERSONALIZACAO
DA EXPERIENCIA DO HOSPEDE

1THN - 1840

DESCUBRA PORQUE VOCE NAO CONSEGUE
ATRAIR 05 HOSPEDES IDEAIS NOS ANINCIOS
DO FACEROOK E INSTAGRAM

18H30 - 19H30

PROJETO DE CLIMATIZACAO E

A EFICIENCIA ENERGETICA PARA HOTEIS,
LAR

18H3I0 - 1830
ATUAGAO DA VIGILANCIA SANITARIA
EM SERVICOS DE ALIMENTACAO.

19H30 - 20H30
TEMA A DEFINIR

196030 - 2030
CRESCA SEU DELIVERY COM SUCESSO.

SEB_-;;A E EMPETUR oAb

7 INVESTE

15030 - 1THOO
BOAS PRATICAS DE CUMATIZACAO GERAM
CCONOMIA PARA O EMPREINOIMENTO €

TTHID - 18430
GASTRONOMIA: RESOATANDO RAIZES PARA
CONSTRUR

Lunara Saltwrum

BRI - 19K
' 3 FATORES PARA TRANSFORMAR 0 SITE DO
£ SEU HOTEL EM UMA MAQUINA DE RESERVAS
PR AS] oRreTas

19630 - 20630
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]
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HFN — Gastronomia 4.0 é discutida
no Gourmet Experience

18 de outubro de 2019 Robson Sampaio Destaque

Seis palestrantes nacionais abordam cases e tendéncias para o setor de alimentacdo

Seu negdcio esta fisicamente preparado para abracar uma operacdo de delivery? Sera
com esta pergunta que Nathalia Sifuentes abrira a sua participacéo na

palestra “Delivery: sua cozinha esta mesmo pronta pra ele?”” durante o Gourmet
Experience, na HFN — Hotel & Food Nordeste. O evento acontece de 6 a 8 de novembro
no Centro de Convencoes de Pernambuco. Além dela, outros cinco especialistas
nacionais irdo discutir cases e tendéncias para a alimentagéo fora do lar.

“Nao adianta achar que o ambiente como estd, preparado para a operagao de saldo, vai
aguentar, sem adequacdes, o fluxo e particularidades da operagdo de delivery”, ensina
Nathalia.

Segundo ela, é preciso pesquisa e planejamento apropriado. A conveniéncia ndo pode
abrir mado da qualidade do alimento. “Delivery, take out e grab’n’go sdo nao sé
tendéncias como realidades fortissimas, que véo ficar cada vez mais especializadas e
desenvolvidas. O empresario deve enxergar a cozinha com olhos de engenharia de
producéo, para tornar, atraves de processos e de tecnologia eficientes, as operagdes mais
flexiveis e sustentaveis ndo so financeiramente, mas ao longo das variagdes de
tendéncias do mercado consumidor”, completa.

A socia executiva da PLCONTEC/FSONE, Ivim Pelloso, fala sobre o tema
“Gastronomia 4.0: quais sdo as dores do food service?”. De acordo com ela,
gastronomia 4.0 é a presenca de tecnologia e internet na gastronomia. “Assim como a
indUstria 4.0, a cozinha industrial e a gastronomia sofrerdo evolu¢Ges com ajuda da
inteligéncia artificial e do uso de dados.” As tendéncias sdo: delivery, entregas por
drones, carros autdnomos, lojas autdbnomas, aplicativos, internet das coisas em
equipamentos de cozinha que melhorem a performance.

O Gourmet Experience vai reunir proprietarios e gestores de bares, restaurantes,
padarias e similares para discutir temas atuais do setor de alimentacéao fora do lar. Serédo


https://www.robsonsampaio.com.br/hfn-gastronomia-4-0-e-discutida-no-gourmet-experience/
https://www.robsonsampaio.com.br/author/robson-sampaio/
https://www.robsonsampaio.com.br/category/destaque/
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seis painéis sobre questdes como delivery, contratacdo e treinamento de equipe, além do
uso da tecnologia a servico da gastronomia. O evento leva a assinatura da Abrasel em
Pernambuco, que também é realizadora da HFN. A expectativa é de que a segunda
edicdo do Gourmet Experience atraia mais de 1,2 mil proprietarios do setor. As
palestras tém inicio sempre as 16h, no horario de abertura da feira. Os ingressos do
Gourmet Experience ja estdo a venda (com desconto) para associados da Abrasel por R$
50 por dia ou R$ 120 no combo dos trés dias e R$ 100 por dia ou R$ 240 no combo dos
trés dias para ndo associados.

A HFN esta em sua segunda edicéo e € realizada pela Insight Feiras & Negocios com a
Abrasel em Pernambuco e a ABIH-PE com patrocinio ouro da CNC, patrocinio bronze
da Prefeitura do Recife e apoio do PagSeguro. A feira contempla os principais
fornecedores de equipamentos, servi¢os, tecnologia e produtos de hospedagem, food
service, padarias e similares.

www.hfne.com.br

Inscricdes:

https://www.hbatools.com.br/GOURMET-EXPERIENCE 321

https://www.robsonsampaio.com.br/hfn-gastronomia-4-0-e-discutida-no-gourmet-
experience/
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SEBRAE PROMOVE CARAVANA DE GARANHUNS PARA HFN - HOTEL &
FOOD NORDESTE 2019

O Centro de Convengdes de Pernambuco, em Clinda, recebe no periodo de 6 3
8 de nowembro a HFN — Hotel & Food Nordeste 2019, uma das principais feiras
de fornecedores dos setores de hotzlaria e food service do pais. E 3 Unidade
Agreste Meridional do Sebrae est3 organizando uma caravana de empresanos
dos ramos de gastronomia, hotelaria e panificac3o da regido para visitar o
evento. Os interessados podem se inscrever no Sebrae que fica na Avenida Rui
Barbosa, 671, 1° andar, no bairro Helidpolis, ou pelo telefone (87) 3221.3333. O
investimento € de R$ 200, que da direito ao transporte de Garanhuns até Olinda
e 3 hospadagem

A feira reune fornecedores de ingredientes, suprimentos, alimentos e bebidas,
equipamentos, softwares, mobilidrio, cama, mesz e banho, translado,
entretenimento, m3o-de-obra qualficada com compradores de hotéis, motéis,
pousadas, resorts, catering, restaurantes, lanchonetes, bares, padarias,
pizzarias, cafeterias e outros agentes que oferecem refeicdes fora do lar. No
evento, 0s empresarios ter3o a oportunidade de ver as novidades do mercado e
participar de palestras. “Eles poder3o trocar conhecimentos e fazer uma
conex3o com os principais formecedores destes segmentos”, explica Ana Paula
Santos, analista do Sebras
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A =3ida serd na quarta-feira (08/11), 35 Bh, do Sebras em Garanhuns. Das 15h
3z 21h. sera reslizada 3 primeira visita 3 feirs. Na quinta-fzira (07/11), a
programag3c comecd Com Uma visita técnica dos participantas 2 um hotel, &m
parceris com & Abrasel — Associsgio Brasieirs de Bares & Restaurantes. Das
15h &s 21h, nova visita a0 evento. O retome a Garanhuns serd na sexta (08M1),
3z Bh. Um detalhe importante: € de respensabilidade do empresério fazer o seu
credenciaments & 3 sua inscrigSo nas oficinas 2 palestras disponivels na HEN -
Hotel & Food Mordeste, através do site do evento: https:hfne.com.br.

Senvigo: Caravana Sebrae para a HFN - Hotel & Food Nordeste 2018
Data: de § a & de novembro

Inscrigies: na Unidade do Sebraz em Garanhuns ou pelo telefons (B7)
3221.3333

Investimenta: RS 200, parcelados em ateé 04 vezes nos cartdes de credito
Programaca:

Quarta [B6M1)

08h - saida do Sebras em Garanhuns

15h — visita @ HFN — Centro de Convenghes de Permambuco

21h - Retormno para o hoted

GQuinta (07H1)

08h - visitzs técnicas

15h — visita @ HFN — Centro de Convenghes de Pemambuco

21h - Retormno para o hoted

Sexta (DEM1)

08h — Retorno para Garanhuns

Borrbime s umirer e FV T - e -

https://blogdoanchietagueiros.blogspot.com/2019/10/sebrae-promove-caravana-de-
garanhuns.html
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Gastronomia 4.0 é discutida no
Gourmet Experience

17 17-03:00 outubro 17-03:00 2019 Roberto Santos Destaque

Seu negdcio esta fisicamente preparado para abracar uma operacao de delivery? Sera
com esta pergunta que Nathalia Sifuentes abrira a sua participacao na palestra
“Delivery: sua cozinha estda mesmo pronta pra ele?” durante o Gourmet Experience, na
HFN — Hotel & Food Nordeste. O evento acontece de 6 a 8 de novembro no Centro de
Convencdes de Pernambuco. Além dela, outros cinco especialistas nacionais irdo
discutir cases e tendéncias para a alimentacdo fora do lar.

“N3do adianta achar que o ambiente como esta, preparado para a operacdo de saldo,
vai aguentar, sem adequacoes, o fluxo e particularidades da operacdo de delivery”,
ensina Nathalia.

Segundo ela, é preciso pesquisa e planejamento apropriado. A conveniéncia ndo pode
abrir mdo da qualidade do alimento. “Delivery, take out e grab’n’go sdo ndo sé
tendéncias como realidades fortissimas, que vao ficar cada vez mais especializadas e
desenvolvidas. O empresario deve enxergar a cozinha com olhos de engenharia de
producdo, para tornar, através de processos e de tecnologia eficientes, as operacdes
mais flexiveis e sustentaveis ndo sé financeiramente, mas ao longo das variacdes de
tendéncias do mercado consumidor”, completa.

A sdcia executiva da PLCONTEC/FSONE, Ivim Pelloso, fala sobre o tema “Gastronomia
4.0: quais sdo as dores do food service?”. De acordo com ela, gastronomia 4.0 é a
presenca de tecnologia e internet na gastronomia. “Assim como a industria 4.0, a
cozinha industrial e a gastronomia sofrerdo evoluc6es com ajuda da inteligéncia
artificial e do uso de dados.” As tendéncias sdo: delivery, entregas por drones, carros
autonomos, lojas auténomas, aplicativos, internet das coisas em equipamentos de
cozinha que melhorem a performance.

O Gourmet Experience vai reunir proprietarios e gestores de bares, restaurantes,
padarias e similares para discutir temas atuais do setor de alimentacdo fora do lar.
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Serdo seis painéis sobre questdes como delivery, contratacdo e treinamento de
equipe, além do uso da tecnologia a servico da gastronomia. O evento leva a
assinatura da Abrasel em Pernambuco, que também é realizadora da HFN. A
expectativa é de que a segunda edicdo do Gourmet Experience atraia mais de 1,2 mil
proprietdrios do setor. As palestras tém inicio sempre as 16h, no hordrio de abertura
da feira. Os ingressos do Gourmet Experience ja estdo a venda (com desconto) para
associados da Abrasel por RS 50 por dia ou RS 120 no combo dos trés dias e RS 100 por
dia ou RS 240 no combo dos trés dias para ndo associados.

A HFN esta em sua segunda edicdo e é realizada pela Insight Feiras & Negdcios com a
Abrasel em Pernambuco e a ABIH-PE com patrocinio ouro da CNC, patrocinio bronze
da Prefeitura do Recife e apoio do PagSeguro. A feira contempla os principais
fornecedores de equipamentos, servicos, tecnologia e produtos de hospedagem,food
service, padarias e similares.

www.hfne.com.br

Inscricdes:
https://www.hbatools.com.br/GOURMET-EXPERIENCE 321
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